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Hinweise zu Symbolen und Kennzeichnungen

Die Sicherheitshinweise sind in der Betriebsanleitung wie folgt aufgebaut:

Dieser Gefahrenhinweis weist auf eine unmittelbar
gefahrliche Situation hin, die zum Tod oder zu
schweren Verletzungen fihren wird, wenn die
Sicherheitsmafinahmen nicht befolgt werden.

gefdahrliche Situation hin, die zum Tod oder zu
schweren Verletzungen fihren kann, wenn die
Sicherheitsmafinahmen nicht befolgt werden.

::E Dieser Gefahrenhinweis weist auf eine méglicherweise

Sicherheitsmafinahmen nicht befolgt werden.

Dieser Hinweis weist auf mégliche Sachschéaden
oder einen Vorgang von speziellem Interesse /
Wichtigkeit hin, welche entstehen kénnen, wenn die
Sicherheitsmafinahmen nicht befolgt werden.

Dieser Gefahrenhinweis weist auf eine méglicherweise
gefahrliche Situation hin, die zu geringfugigen
oder leichten Verletzungen fihren kann, wenn die




Vorwort

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgfdltig durch,
damit Sie grindliche Kenntnisse in Bezug auf das
Dénermesser und dessen Bedienung sowie Wartung
erwerben.

Bedienen Sie dieses Gerdéit nur entsprechend dieser
Anleitung, um Verletzungen an Personen sowie
Sachschéden zu vermeiden.

Bedienen Sie dieses Gerdit nicht aufgrund von
Vermutungen. Halten Sie die Bedienungsanleitung am
Einsatzort des Dénermessers bereit und ziehen Sie diese
zu Rate, wenn Sie an der Durchfihrung irgendeines
Verfahrens zweifeln.

Kundendienst

Gastro Europa GmbH
Am Holldnderweg 2
06366 Kéthen

Tel.: +49 (0) 3496 / 40 21 42
Fax: +49 (0) 3496 /40 21 42
E-Mail: info@eminmesser.com
Internet: www.eminmesser.com

BEDIENUNGSANLEITUNG
© 2021 von Gastro Europa GmbH

Urheberrecht der Betriebsanleitung
Das Urheberrecht an dieser Bedienungsanleitung verbleibt bei der Gastro Europa GmbH.

Diese Betriebsanleitung ist fir das Bedienungspersonal bestimmt. Sie enthdlt Vorschriften und
Zeichnungen technischer Art, die weder vollstéindig noch teilweise vervielféltigt, verbreitet oder
zu Zwecken des Wettbewerbs unbefugt verwertet oder anderen mitgeteilt werden dirfen.
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Abbildung der EG-Konformitétserkléarung

Hiermit erklart die Firma Gastro Europa GmbH
Am Hollénderweg 2
06366 Kathen

dass es sich bei dem Dénermesser
Typ: Ultra Cut
Variante: 80 / 90 /100 /120

um eine Maschine im Sinne der Maschinenrichtlinie handelt und dass sie folgenden einschlégigen Bestimmungen
entspricht:

Maschinenrichtlinie 2006/42/EG, Niederspannungsrichtlinie
2014/35/EU, EMV-Richtllinie 2014/30/EU

EN ISO 12100 2010; Sicherheit von Maschinen — Allgemeine Gestaltungsleitsdtze —
Risikobeurteilung und Risikominderung

EN ISO 13857 2008; Sicherheit von Maschinen — Sicherheitsabsténde gegen das
Erreichen von Geféhrdungsbereichen mit den oberen und unteren
Gliedmafen

EN ISO 14120 2015; Sicherheit von Maschinen — Trennende Schutzeinrichtungen —

Allgemeine Anforderungen an Gestaltung und Bau von feststehenden
und beweglichen trennenden Schutzeinrichtungen

EN 60204-1 2006; Sicherheit von Maschinen — Elektrische Ausriistung von Maschinen

EN 60950-1 2006 + A11:2009 + A1:2010 + A12:2011 + A2:2013; Einrichtungen
der Informationstechnik — Sicherheit — Teil 1: Allgemeine Anforderungen

Diese Konformitatserklérung erlischt, wenn an der Gesamtanlage oder an Teilen der Anlage wesentliche
Verénderungen ohne schriftliche Erlaubnis des Herstellers durchgefihrt werden.

*Beziglich der von Unterlieferanten angewandten Normen siehe deren gesonderte EG-Konformitéts- oder Einbauerklarungen

Omer Gonen Geschéftsfihrer Gastro Europa GmbH
Am Holléinderweg 2
06366 Kéthen

Name Funktion im Unternehmen Anschrift

Ort, Datum:Kéthen, den 04.04.2021 Geschéftsfohrer: &/

Name/Unterschrift

w



1. Einleitung

Die Bedienungsanleitung soll es lhnen erleichtern, das Dénermesser kennen zu lernen,
sicher zu betreiben, dessen bestimmungsgeméfe Einsatzméglichkeiten zu nutzen und die

Lebensdauer des Dénermessers zu erhdhen.
Die Bedienungsanleitung ist von jeder Person zu lesen und anzuwenden, die mit dem

Dénermesser arbeitet, z. B. zwecks

Inbetriebnahme,

Betrieb,

Wartung / Instandhaltung,
AuBerbetriebnahme und

Entsorgung.

1.1 Lieferumfang

Folgende Komponenten gehéren zum Lieferumfang dieses Produktes:

1x Handschneidegerdét
welches erworben wurde
Modelle: Ultra Cut 80, Ultra Cut 90
Power Netzteil

Kreismesser

Schleifwerkzeug m
Fettspritze

Arretierstift for Messerwechsel

Bedienungsanleitung \ /
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Folgendes kann als Zubehor zusatzlich erworben werden:

Schleifwerkzeug

Edelstahl Ablageschale

Reparaturset

Klinge (glatt) mit Klingendurchmesser von 80 mm und 90 mm

Klinge (gezahnt) mit Klingendurchmesser von 80 mm und 90 mm

1.2 Haftung

Die Beseitigung von Méngeln darf nur durch fachkundiges Personal des Herstellers
vorgenommen werden.

Die Haftung des Herstellers beschrankt sich nur auf Schéden, die bei bestimmungsgemafBem
Gebrauch entstehen.

Verstoéf3e

gegen Sicherheitshinweise
gegen die Hinweise auf besondere Gefahren
gegen das Verbot eigenméchtiger Umbauten und Verdnderungen und

gegen die Verwendung von nicht vom Hersteller freigegebenen Komponenten

schlieBen die Haftung des Herstellers fir Folgen aus. In diesen Féllen geht die Haftung auf
den Betreiber Gber.

1.3 Garantie

Der Betreiber des Dénermessers darf ohne unsere Genehmigung keine An- und Umbauten
sowie Verdnderungen vornehmen.

Die zur Verwendung kommenden Ersatzteile missen von uns genehmigt sein. Dies ist nur bei
Original-Ersatzteilen aus der jeweils giltigen Ersatzteilliste immer gewdhrleistet.

Wenden Sie sich wegen eventueller Garantieanspriiche direkt an uns. Die Garantie fir das
Dénermesser nebst Zubehér beschrénkt sich auf die Dauer von 12 Monaten ab dem Datum
des Lieferscheins. Die Garantie kann nur in Verbindung mit dem Kaufbeleg in Anspruch
genommen werden.




Méngel, die unterden Garantieanspruchfallen, werdenim Rahmen dieser Garantiebedingungen
behoben. Bei giltigem Garantieanspruch leisten wir Reparatur oder Ersatz. Die Wahl dariber,
an welchem Ort die Leistung erbracht bzw. zur Verfigung gestellt wird, liegt bei uns. Die
vorstehende Garantie besitzt ausschlieBlichen Charakter und ersetzt sémtliche sonstige
schriftliche, mindliche oder indirekte Garantien. Fir das Produkt stellt sie den einzigen
Anspruch des Kaufers und die einzige Haftung unsererseits dar.

Durch vorgenommene Garantiereparaturen verléngert sich nicht die urspringliche Garantiezeit
des Gerdtes.

Waéhrend einer Garantiereparatur stellen  wir kein  Ersatzgerdét zur Verfigung. For
Transportschdden und Verluste, die wéahrend der Ricksendung an uns erfolgen, haftet der
Absender.

Technische Anderungen, die der Produkiverbesserung oder dem technischen Fortschritt dienen,
behalten wir uns ausdriicklich vor.
Rucksendung und Abwicklung

Jeder Garantieanspruch muss wdahrend der Garantiezeit geltend gemacht werden und
rechtzeitig bei uns eingehen.

Falls ein Produkt zur Reparatur und/oder zur Einstellung eingesandt werden muss, ist zuvor
unsere Einwilligung erforderlich (Tel.: +49 (0) 3496 / 40 21 42).

Jegliches zur Prifung und/oder Garantiereparatur eingesandtes Material sollte fir das von
uns angegebene Transportmittel versichert sein.

Sollte ein Garantiefall vorliegen, geben Sie bitte die Seriennummer des Dénermessers an.
Die allgemeine Verantwortung fir die Bestimmung von Ursache, Natur eines Fehlers und die
endgiltige Entscheidung hieriber liegt in jedem Fall ausschlieBlich bei uns.
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2. Sicherheit

Das Dénermesser ist nach dem neuesten Stand der Technik gebaut und betriebssicher.
Dennoch kénnen bei ihrer Verwendung Gefahren fir den Benutzer oder Dritte entstehen,
insbesondere bei unsachgeméBem oder nicht bestimmungsgemaBem Gebrauch.

Niemals Sicherheitseinrichtungen entfernen oder durch
Veréinderungen an dem Dénermesser aufler Kraft setzen!
Wird die Demontage von Sicherheitseinrichtungen beim
Instandhalten oder Reparieren erforderlich, hat unmittelbar
nach Abschluss der Arbeiten der Wiedereinbau der
Sicherheitseinrichtungen zu erfolgen.

Stérungen, die die Sicherheit beeintréchtigen kénnen, sind

umgehend zu beseitigen!

Es besteht Lebensgefahr durch Stromschlag bei
unsachgemaBer Arbeit an stromfihrenden Bauteilen!

Es besteht Gefahr vor Schnittverletzungen. Greifen Sie
unter keinen Umsténden an die rotierende Klinge.
Trennen Sie das Gerét vor Beginn von Wartungs- und
Instandhaltungsarbeiten von der Stromversorgung!
Halten Sie das Messer auBer Reichweite von Kindern und

Haustieren!

Es besteht Verletzungsgefahr durch Stolpern an den
Anschlusskabeln.




3. Beschreibung des Donermessers

3.1 Bestimmungsgeméfle Verwendung

Das Dénermesser ist ausschlieBlich geméf

seiner bestimmungsgemdBen Verwendung und in
sicherheitstechnisch einwandfreiem Zustand zu benutzen!
Die Betriebssicherheit des Dénermessers ist nur bei
bestimmungsgemdéBer Verwendung gewdhrleistet!

Bei dem Dénermesser handelt es sich um eine handgefihrie Werkzeugmaschine in
verschiedenen Varianten und dient ausschlieBlich zum Schneiden von Fleischsticken in flexibel
einstellbarer Breite. Wobei die Schneidebewegung in vertikaler Richtung von oben nach unten
ausgefihrt wird.

Das Produkt ist fir den Einsatz im Gastronomiebereich bestimmt. Es besteht aus einer
rotierenden Klinge, die Gber einen drehzahlgeregelten Gleichstrommotor angetrieben wird.
Der Benutzer hat als einziges Bedienelement einen Taster bzw. Hebel Gber welches das Messer
nur dann in Bewegung gesetzt wird, solange der Taster bzw. Hebel betatigt ist.

Zur Energieversorgung wird ein Netzteil verwendet, das die Hausnetzspannung 230V AC / 50
Hz in 22/24/26 V DC umwandelt.

Zur bestimmungsgeméBen Verwendung gehért auch die regelméBige Reinigung und Pflege
des Gerdtes, siehe hierzu Kapitel ,4.3 Reinigung/Hygiene” (S. 15).

Eine andere oder darUber hinausgehende Benutzung gilt als Fehlanwendung und ist
nicht bestimmungsgemd&f3. Fur hieraus resultierende Schaden haftet der Hersteller
nicht, das Risiko hierfur trégt allein der Benutzer.

Das Dénermesser eignet sich nicht fir Nass- und
AuBenbereiche oder fir Umgebungen, in denen mit

dem Auftreten von entziindlichen/explosiven Gasen oder
Dampfen zu rechnen istl Beachten Sie hierzu unbedingt das
Kapitel ,2 Sicherheit” (S. 7).

Bei eigenmdchtigen Verdnderungen am Dénermesser entfallen die Produkthaftung sowie die
Haftung des Herstellers fir daraus resultierende Schéden.
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3.2 Vorhersehbare Fehlanwendung

Fur Schéden, die sich aus nicht bestimmungsgemaBer Verwendung und nicht Beachtung der
Hinweise dieser Bedienungsanleitung ergeben, trégt der Benutzer die alleinige Verantwortung.
Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung.

Bei Fehlanwendung kénnen Gefahren auftreten!
Als vorhersehbare Fehlanwendung, gelten insbesondere die
folgenden Situationen:

m Personen kénnen die Schutzverkleidung (Teile des
Gehduses) entfernen und das Messer dann in Betrieb
nehmen.

m Personen kénnen technische Spezifikationen des
Messers missachten.

m Personen kénnen falsche Werkstoffe schneiden und
das Messer unter Umstéinden beschédigen.

m Personen kénnen Wartungs-/Reparaturarbeiten
durchfihren, obwohl das Messer nicht im Vorfeld
energielos geschaltet wurde (Stromzufuhr nicht unter-
brochen).

m Personen kénnen Komponenten nicht ausreichend
befestigen und das Messer dann in Betrieb nehmen
(Klinge 18st sich).




3.3 Aufbau des Dénermessers

EMINP Ultra Cut @80

EMINP Ultra Cut @90

10
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3.4 Technische Daten

Bezeichnung:

Typen/Klassen:

Varianten:

Baujahr:
Verwendung:

max. Geréuschpegel:

Elektrik

Netzanschluss:
Ausgangsspannung:
Schutklasse:

Donermesser

Ultra Cut (gerader Griff)
Ultra Cut (abgewinkelter Griff)

Ultra Cut 80
Ultra Cut 90

ab 2021

gewerbliche Gastronomie

< 80dB (A)

100-240V / 50/60 Hz 1.9AMax
22 V DC 6A
Il

11



4. Betrieb

Um einen sicheren Betrieb des Dénermessers im vollen Umfang zu gewdhrleisten, beachten
Sie bitte folgende Sicherheitshinweise:

Es besteht Lebensgefahr durch Stromschlag bei
unsachgemdéfer Arbeit an stromfihrenden Bauteilen!
Das Gehéuse des Ddnermessers, insbesondere

auch der Deckel, darf nicht gedffnet, entfernt oder
beschédigt werden. Wahrend samilicher Arbeiten an
dem Dénermesser (Klinge einsetzen, etc.) muss das
Gerdateanschlusskabel vom Stromnetz abgezogen sein!

>

Achten Sie schon bei der Erstinbetriebnahme auf
ungewshnliche Gerdusche des Dénermessers.

Sollte dieses der Fall sein, so nehmen Sie das Gerét aufler
Betrieb und kontaktieren Sie den Kundendienst.

4.1 Inbetriebnahme

Verwenden Sie nur vom Hersteller freigegebene
Komponenten, da es sonst zu Beschédigungen des Gerétes
kommen kann!

@

Wahlen Sie einen passenden Standort fir das Netzteil in
der Néhe des Einsatzortes des Dénermessers.

Setzen Sie das Netzteil auf keinen Fall direkter Hitze oder
Feuchtigkeit aus.

>

Achten Sie darauf, dass bei der Kabelverlegung keine
Stolperfallen entstehen sowie sémtliche Kabel des Gerdétes
nicht geknickt, gequetscht oder abisoliert werden.

>

12
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1. Verbinden Sie das Gerdteanschlusskabel zunédchst mit dem Netzteil.

Gerdteanschlusskabel an Netzteil anschlieien

2. Verbinden Sie das Kabel mit dem XLR-Stecker mit dem Netzteil.

XLR-Kabel an Netzteil anschliefen

3. Stecken Sie den Stecker des Geréiteanschlusskabels in eine Steckdose.
Das Dénermesser ist nun betriebsbereit.

13



4.2 Bedienung

1. Stellen Sie an der Verstellschraube die Schnittdicke des Fleisches ein. Dieses kénnen Sie

vom Verstellblech zur Klinge stufenlos vorgeben.

2. Halten Sie den Drucktaster bzw. Schalthebel des Dénermessers gedriickt. Die Klinge lauft

an.

Schnittdicke einstellen

1

Dénermesser einschalten

Es besteht Gefahr vor Schnittverletzungen.Greifen Sie unter
keinen Umstédnden an die rotierende Klinge.
Halten Sie das Messer auBer Reichweite von Kindern und

Haustieren!

Beim Betdtigen des Drucktasters
bzw. Schalthebels besteht
Spritzgefahr! Durch die rotierende
Klinge kann angesammeltes Fett
oder Wasser verspritzen.

Achten Sie deshalb beim Anlaufen
der Klinge darauf, dass Sie das
Dénermesser, wie in der Abbildung
zu sehen, nach unfen in Richtung
Stahlteller (Fettpfanne) halten.

14
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3. Schneiden Sie nun, bei gedricktem
Taster bzw. Hebel, von oben nach unten '
an dem Fleischspief} entlang.

Fleisch schneiden

0 Achten Sie beim Schneiden des Fleisches darauf, dass sich
das Messer und der Stahlteller (Fettpfanne) nicht berGhren.

4. Lassen Sie den Taster bzw. Hebel wieder los, um das rotierende Messer wieder abzuschalten.

Es besteht Gefahr vor Schnittverletzungen. Die rotierende
Klinge lauft nach. Halten Sie es solange in der Hand, bis
die Klinge vollstéindig zum Stehen gekommen ist.

>

4.3 Reinigung/Hygiene

i
£

Achten Sie bei der Verwendung des Dénermessers stets auf
Hygiene! Die RegelméaBige Reinigung ist unerlésslich.
Platzieren Sie dafir zwei Reinigungsbehdlter in der Néhe
lhres Arbeitsplatzes. Somit ist gewdhrleistet, dass Sie
zwischen lhren Arbeitsgéngen das Gerét reinigen kénnen.
Fullen Sie einen Behdélter mit warmem Wasser und geben
Sie handelsibliches Spulmittel hinzu. Fillen Sie den zweiten
Behdlter mit kaltem, klarem Wasser.

Fur die Reinigung dirfen nur handelsibliches Spilmittel
oder klares Wasser verwendet werden.
Verwenden Sie keine Losungsmittel (z. B. Alkohol oder

dhnliches).

15



1. Stellen Sie das Gerdét kopfiber (mit der
Klinge nach unten) in den Behdlter mit
dem warmen Wasser.

Reinigungsstellung

A

2. Betdtigen Sie den Drucktaster bzw.
Schalthebel.

Reinigungsmodus starten

Es besteht Gefahr vor Schnittverletzungen.Greifen Sie unter
keinen Umsténden an die rotierende Klinge.

Halten Sie das Messer auf3er Reichweite von Kindern und

Haustieren!

16
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3. Wechseln Sie nun vom ersten zum zweiten Behdalter mit kaltem Wasser und schalten Sie
auch hier das Dénermesser laufen, wie bisher beschrieben. Dieser Vorgang ist notwendig, um
Spulmittelreste zu entfernen.

4. Achten Sie bei der
Wiederinbetriebnahme des Gerdites
darauf, dass der Deckel befestigt ist.
Zum Abtropfen das Gerdt fur kurze Zeit
ablegen, anschlieBend wie unter Kapitel
»4.2 Bedienung” (S. 14) beschrieben
fortfahren.

Wiederinbetriebnahme nach Reinigung

Fur die grindliche Reinigung kénnen Sie den Deckel und
— falls notwendig — auch die Klinge entfernen.

1. Ziehen Sie hierzu zuerst das Geréteanschlusskabel
vom Stromnetz.

2. Entfernen Sie anschlieffend den Deckel.

3. Entfernen Sie nun - falls notwendig - die Klinge.

Achten Sie hierbei immer darauf, dass Sie oder andere
Personen sowie Haustiere nicht mit der Klinge in BerGhrung
kommen.

Setzen Sie das Gerdt keiner hohen Hitze ausl!

17



5. Wartung und Instandhaltung

Die Lebensdauer des Dénermessers héngt von der bestimmungsgeméBen Verwendung und
der Einhaltung regelméBiger Wartungsintervalle ab.

Werden Sicherheitsmafinahmen nicht befolgt, kann dies zu
schweren Verletzungen von Personen und zu Sachschdden
oder Folgeschéden fuhren.

Es besteht Lebensgefahr durch Stromschlag!
Wartungsarbeiten an elekirischen Anschlissen bzw.
an elektrischen Komponenten des Gerdétes dirfen nur
Elektrofachkrafte durchfihren.

Halten Sie Kinder und Haustiere von elektrischen
Komponenten fern!

Der Deckel sowie das Gehéuse des Handgerdites und des
Netzteils dirfen nicht gedffnet, entfernt oder beschadigt
werden.

Die Nichtbeachtung kann zu Verletzungen fihren!

DurchzufUhrende Arbeiten | Intervall

Reinigung regelmaBig (nach Bedarf)

Fett nachspritzen min. alle 4 Monate (3x jéhrlich)

Sichtprifung auf Beschadigungen

(Leitungen, Gehéiuse, efc.) regelmdBig (vor jedem Einsatz)

18
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5.1 Messer scharfen

Um langfristig eine einwandfreie Funktion des Dénermessers zu gewdhrleisten, ist die Klinge
regelmédBig zu schleifen. Der Schleifzeitpunkt ist erreicht, wenn das Fleisch beim Schneiden
leicht zu reifen beginnt. Hierbei gehen Sie wie folgt vor:

1. Halten Sie das Dénermesser sicher in einer aufrechten Position in lhrer Hand.

4

2. Stellen Sie das Verstellblech auf
Maximalstellung in Pfeilrichtung, siehe
hierzu Kapitel ,4.2 Bedienung” (S. 14).

Verstellblech einstellen

3. Schalten Sie durch das Gedriickthalten des Tasters bzw. Hebels das Gerét ein.

Es besteht Gefahr vor Schnittverletzungen. Greifen Sie

unter keinen Umsténden an die rotierende Klinge.
Halten Sie das Messer auBer Reichweite von Kindern und
Haustieren!

19



2. Schérfen Sie mit dem Schleifwerkzeug von unten mit geringer Kraft in einem Winkel von
ca. 20° (wichtigl) die angeschrégte Innenseite der rotierenden Klinge. Diesen Vorgang fihren
Sie fort, bis umlaufend ein minimaler Grat entsteht. Bewegen Sie dabei das Schleifwerkzeug
vor und zurick.

Beim Schleifen mit dem Scharfwerkzeug kann Funkenflug
entstehen. Es besteht hierbei Verletzungsgefahr fir die
Augen. Sorgen Sie fur ausreichenden Schutz lhrer Augen
indem Sie z. B. eine Schutzbrille tragen!

Innenseite schleifen

3. Nach dem Schliff der Klingeninnenseite entgraten Sie die AuBenseite, indem Sie mit leichtem
Druck das Schleifwerkzeug in einem Winkel von ca. 2° (wichtig!) fir wenige Sekunden von
oben an die rotierende Klinge halten.

20

v Auflenseite schleifen

Reinigen Sie nach jedem Schérfen das Dénermesser und
das Schleitwerkzeug extra mit Spilmittel.

20
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5.2 Klinge wechseln

Es besteht Gefahr vor Schnittverletzungen. Greifen Sie
unter keinen Umsténden an die rotierende Klinge.

7’ Trennen Sie das Gerdét vor Beginn von Wartungs- und
Instandhaltungsarbeiten von der Stromversorgung!

Halten Sie das Messer auBBer Reichweite von Kindern und
Haustieren!

1. Trennen Sie das Dénermesser von der Stromversorgung.

Z

2. Stellen Sie das Verstellblech auf Maximalstellung, siehe hierzu Kapitel ,4.2 Bedienung®
(S.17).

3. Bringen Sie das Gerét in Wartungs-
stellung und I6sen Sie den Deckel mittels
Schnellverschlussschraube.

4. Stecken Sie den Arretierstift (im
Lieferumfang enthalten) in die Bohrung an
der Klinge und drehen Sie nun die Klinge
bis der Arretierstift in der Bohrung des
Gehdéuses einsinkt. Das Drehen der Klinge
sollte jetzt nicht mehr méglich sein.

Klinge entfernen

21



5. Lésen Sie die Haltescheibe durch
Drehen entgegen dem Uhrzeigersinn.
Hierzu kénnen Sie z. B. eine Minze
verwenden.

—
Arretierstift einsetzen

6. Entfernen Sie die Haltescheibe.

Haltescheibe 16sen

7. Entfernen Sie nun vorsichtig die Klinge
aus dem Messergehduse.

(
N

Haltescheibe entfernen

Die Klinge ist scharf und es besteht Gefahr durch
Schnittverletzungen.

22
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8. Legen Sie nun die neue Klinge in das
Messergehduse.

Klinge einsetzen

Achten Sie darauf, dass das Logo auf der oberen
Klingenseite sichtbar ist. Die Klinge muss passend in der
Aufnahme sitzen.

9. Der Zusammenbau erfolgt nun in umgekehrter Reihenfolge zu der Demontage.

5.3 Fett nachspritzen

In das Dénermesser muss regelmdBig Fett (eine Fettspritze im Lieferumfang enthalten)
nachgefillt werden. Die RegelméBigkeit héngt von der Einsatzdauer ab. Fillen Sie mindestens
alle 4 Monate (3x jdhrlich) Fett nach.

Verwenden Sie zum Nachfetten nur lebensmitteltaugliches
Tieftemperaturfett OKS 472.

Wir weisen darauf hin, dass die Wasserdichtigkeit bei
unzureichen der Schmierung nicht sichergestellt ist und wir
bei eventuellen Folgeschdden durch Wassereintritt keine
Gewdbhrleistung Ubernehmen kénnen.
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Folgende Vorgehensweise ist bei der Fettnachfillung notwendig:

1. Drehen Sie den Gewindestift der Schmierung
mittels Schraubendreher heraus und entfernen

Sie ihn.

Gewindestift rausdrehen

2. Spritzen Sie mittels Fettspritze das Fett in die
Offnung.

Feft nachspritzen

3. Drehen Sie den Gewindestift vorsichtig
wieder in die Offnung.

Gewindestift einsetzen

Achten Sie darauf, dass Sie den Gewindestift nicht
Uberdrehen!
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6. AuBerbetriebnahme

Bei AuBerbetriebnahme ist das Geréteanschlusskabel vom Stromnetz zu trennen.

Es besteht Lebensgefahr durch Stromschlag!
Die Arbeit an elektrischen Ausriistungen dirfen nur von
autorisierten Elektrofachkréften ausgefihrt werden!

7. Entsorgung

Wird das Dénermesser einmal endgiltig auBer Betrieb gesetzt, sind die zu diesem Zeitpunkt
gultigen Gesetze und Vorschriften fir die Entsorgung zu beachten und einzuhalten.

Es ist sinnvoll zu prifen, welche Materialien dem Recycling zugefihrt werden kénnen und
dies dann auch zu tun.

Das Dénermesser enthdlt Bauteile, die nicht in den Hausmll gelangen dirfen
und als Sondermill entsorgt werden missen.

8. Ersatz- und VerschleiBteile

Fur die Beschaffung von Ersatz- und Verschleifiteilen wenden Sie sich bitte an lhren Handler
oder den Kundendienst des Herstellers (Kontaktdaten siehe Kapitel Vorwort” auf S. 2).

Zur Verwendung kommende Ersatzteile missen durch den Hersteller genehmigt sein. Dies ist
nur bei Original-Ersatzteilen aus der jeweils giltigen Ersatzteilliste gewdhrleistet.
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